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Golf Limpachtal 3.0 - Newsletter Nr. 4

Liebe Golferinnen und Golfer

Letzten Samstag fand unser Apéro im Limpach’s statt — wir waren tberwéltigt von den zahlreich
anwesenden Mitgliedern sowie den vielen positiven Riickmeldungen, die wir entgegennehmen
durften!

Unser Geschaftsfuhrer hat das Wort

Nach rund 50 Tagen beim Golf Limpachtal ist es Zeit, ein erstes Zwischenfazit zu ziehen. In einigen
Bereichen sind wir voll auf Kurs, bei anderen miissen wir noch Gas geben, um den sportlichen
Zeitplan einhalten zu kénnen. Die ersten Wochen waren stark unter dem Motto «Einfihrung» gepragt.
Die Mitarbeiter und Investoren haben sich alle Miihe gegeben, um mir in méglichst kurzer Zeit einen
umfassenden Uberblick zu geben. Nach dem definitiven Besitzerwechsel per 1. Dezember 2022 gilt
unsere volle Aufmerksamkeit der Sicherstellung der internen Prozesse. Obwohl auf dem Golfplatz
selbst Ruhe herrscht, laufen die Vorbereitungen fur das 2023 intensiv weiter.
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So muss beispielsweise der gesamte HR-Bereich neu aufgegleist werden. Auch Finanzprozesse, IT-
Strukturen oder Versicherungslésungen fir Personen und Sachen missen tberdenkt und neu
aufgebaut werden. Dies alles sind zeitintensive Arbeiten, die jedoch notwendig sind, um fur die
nachste Saison bereit zu sein. Von aussen werden einzelne Projekte kaum wahrgenommen, ein
Beispiel fur eine sichtbare Neuerung ist hingegen die sehr gelungene neue Homepage.

Ich bin Gberzeugt, dass wir die grébsten Arbeiten zum Saisonstart erledigt haben werden, damit einem
geregelten Spielbetrieb nichts im Wege steht. Es ist aber davon auszugehen, dass noch nicht alles
perfekt sein wird. Das Jahr 2023 wird auch gepragt sein von Umstellungen und da lasst sich die eine
oder andere Kinderkrankheit nicht verhindern. Ich bin froh, dass einerseits die Mitarbeiter voll
mitziehen und andererseits die Investoren in ausgewahlten Bereichen tatkréftig mithelfen. Wir dirfen
uns auf die Saison 2023 freuen!

Gastro

Folgende gastronomische Highlights finden in den nachsten Monaten im Limpach’s statt — wir freuen
uns auf Deinen Besuch.

Treberwurstwoche
13. Januar 2023 bis 22. Januar 2023

Wir laden Dich herzlich ein, das Jahr mit einem geselligen Abend kulinarisch zu starten.

Die Treberwurst ist eine Seelander-Spezialitat, hat lhren Ursprung in Twann am Bielersee und kommt
somit aus der Heimat der neuen Pachter.

Die feine Saucisson wird in Treber und Marc (dem schweizerischen Pendant zum Grappa) pochiert
und mit einem herzhaften Kartoffel-Lauchgemiise serviert.

Die Weinkarte wird mit tollen Tropfen vom Winzer Andreywein ergénzt

Menu p. Person 44.- inkl. Apéro, Treberwurst a discrétion, Wintersalat und Dessert.

Weindegustation mit Andreywein aus Ligerz
Samstag, 22. Januar 2023

Zum Abschluss der Treberwurstwochen kommt Silvan von Andreywein aus Ligerz vorbei und
prasentiert die Weine seiner Familie.

Lass Dich von der Qualitéat der neuen Winzergeneration am Bielersee Uberzeugen. Entdecke aus den
rund 15 verschiedenen Sorten Deinen neuen Lieblingswein aus der Region

59.- Sfr inkl. Apéro, Treberwurst a discrétion, Wintersalat und Dessert.

Menu du St. Martin
Freitag, 27. Januar 2023

Ein kulinarisches Erlebnis aus der Romandie, das Menu St. Martin. Der St. Martins Tag wird rund um
Chevenez im Kanton Jura, ganz den Produkten des Schweines gewidmet. In der Deutschschweiz
kennt man diese Anldsse unter dem Namen Metzgete.

Lass Dich uberraschen!
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Weekend du Poisson
Freitag, 3. Februar und Samstag, 4. Februar 2023.

Essen wie Gott (am Meer) in Frankreich. Unser Kiichenchef Marc Aubertin serviert mit seinem Team
ein finf Gang Menu mit den Klassikern der franzdésischen Meereskiiche. Ob Austern, eine klassische
Bouillabaisse oder feiner Loup de Mer. Fisch- und Meeresfriichteliebhaber kommen an diesen Tagen
ganz bestimmt auf lhre Kosten.

Anmeldungen bitte bis am 1. Februar 2023

Weitere Info’s zu den Limpach’s Events findest Du zu gegebener Zeit auf der Homepage.
Projektmarketing und Kommunikation

Die Projektgruppe wird in den ndchsten Wochen das Kommunikations- und Social-Media-Konzept
uberarbeiten. Uber die Resultate werden wir Euch zeitnah informieren.

Pricing

Auf vielfachen Wunsch bieten wir auch diesen Winter (November bis Februar) eine Flat-Rate fiir
unsere Driving Range an. Fir CHF 80.-- /Monat kdnnen unlimitiert Balle bezogen resp. gespielt
werden.

Wir wiinschen allen frohe Festtage und einen guten Start ins neue Jahr!

«Tausende von Kerzen kann man am Licht
einer Kerze anzinden, ohne dass ihr Licht
schwacher wird. Freude nimmt nicht ab, wenn
sie geteilt wird.» Buddna

Dies war der letzte Newsletter aus dem Projektteam. Die Arbeiten werden sukzessive den offiziellen
Organen Ubergeben — diese werden zukinftig informieren.
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